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                                                                                 Cursos de Extensão UBQ-RJ 2012 

Qualidade, Desempenho e Gestão

	
Curso:

ISO 22000:2005
	SISTEMA DE GESTÃO DA SEGURANÇA DE ALIMENTOS, SEGUNDO A NORMA ISO 22000:2005

	

	Objetivo(s):
	

	· Capacitar o participante na interpretação e implementação dos requisitos da ISO 22000:2005;
· Proporcionar ao participante a compreensão sobre os conceitos e princípios de gestão para a segurança dos alimentos;
· Visualizar a compatibilidade da ISO 22000 com outras normas ISO;

· Revisar os principais passos para a análise dos perigos e entender quais os pontos foram acrescidos pela norma ISO 22000.

	

	Participantes:
	

	Profissionais atuantes em empresas da cadeia produtiva de alimentos que desejam implantar ou aperfeiçoar o Sistema de Gestão e Segurança de Alimentos.

	

	Programa:
	

	1.  Introdução a ISO22000: Definição; Motivos da Implantação; Pilares da Norma; Fatores que interferem no planejamento; Grupos Alvo; Escopo; Legislação aplicada ao setor de alimentos; Melhoria Contínua; Benefícios; Compatibilidade da ISO com outras normas.
2.  Termos e Definições, 

3. Requisitos da Norma: 4. Sistema de Gestão da Segurança de Alimentos, 5. Responsabilidade da Direção, 6. Gestão de Recursos.

4.  Requisito da Norma: 7. Planejamento e Realização de Produtos Seguros e esclarecimentos práticos sobre análise de perigos, definição das medidas de controle (PCC e PPRO) e dos pontos acrescidos pela norma ISO 22000.
5.  Requisito da Norma: 8. Validação, Verificação e Melhoria do Sistema de Gestão da Segurança de Alimentos. 
6.  Passos para a Implementação.

7.  Visão Geral da Certificação.

	

	Instrutor e currículo:
	

	· Alessandra Julião – Médica Veterinária. Doutora em Ciência de Alimentos pela UFRRJ. Auditora do Sistema de Gestão Integrada. Diretora e Consultora da AFGAM ASSESSORIA E PROJETOS EM ALIMENTOS. Mais de dez anos na área da Segurança dos Alimentos.

	

	Carga horária:
	Período(s):
	Horário(s):
	Valores/Participante (*):

	16 horas-aula
	2012
	09:00 – 18:00
	R$590,00

	Notas:

· Descontos especiais de 30% para Sócios Patrocinadores; de 10% para Sócios; de 10% adicionais a partir de 3 inscrições.

· Este evento poderá ser realizado "in company”.

· Na impossibilidade de comparecimento, a taxa de inscrição ficará como crédito para outro evento de seu interesse.

· A Formação de turmas para o curso pressupõe um número mínimo de participantes. Portanto, a UBQ-RJ reserva-se o direito de adiar ou cancelar o curso quando este número não for alcançado.
· A documentação referente a esta capacitação estará disponível por 2 anos.

	

	Informações adicionais:
	Tel.: (21) 2518-7034 / 2516-5446
	E-mail: ubqrj@ubq-rj.com.br

	METODOLOGIA: Essencialmente prática, com a apresentação de exemplos reais e recursos audiovisuais, possilibilitando uma atuação participativa.

CERTIFICADO: Entregue ao participante com freqüencia integral.

LOCAL DE REALIZAÇÃO: Av. Presidente Vargas, 446 - Sala 1704 - Centro - Rio de Janeiro - RJ.

Este curso Também poderá ser realizado “in company”
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